o ELIMINE LES TACHES TENACES

o EFFICACE CONTRE LES BACTERIES,
LEVURES, CHAMPIGNONS ET VIRUS

o CONVIENT A L'INDUSTRIE
ALIMENTAIRE ET METIERS DE BOUCHE

PROPRIETES

Détergent biocide inodore, alcalin, a vaporiser
et a ringer obligatoirement. Destiné aux
industries  alimentaires et de nettoyage.
Convient pour nettoyer le sang, le gras, les
aliments, graisses et huiles sur [lacier
inoxydable, pierre non poreuse et le plastique. Il

MODE D'EMPLOI

DEGRAISSANT DESINFECTANT
ALIMENTAIRE PLUS

Diluer avec de leau propre avant utilisation. Appliquer le Produit dilué sur la surface a
désinfecter. Lors de la désinfection, utilisez suffisamment de liquide pour que les surfaces restent
humides pendant le temps d'exposition requis.

est indispensable dans tous les domaines ou le STANBARD TAUNDE CONDITIONS TEMES D CONTACT
nettoyage et la désinfection sont vitaux, HIERT
notamment dans les boulangeries, les Bactéricide
abattoirs, la transformation de la viande, les EN 1276 1.5% Conditions de saleté 5 minutes
brasseries, les usines alimentaires et les EN 13697 1.5% Conditions de saleté 5 minutes
cuisines.
Levuricide
TP2 : Désinfectants et pI’OdUitS non destinés 3 EN 13697 C. ai{)ﬁcans 15% Cond!t!ons de salet% 5 minutes
fapplication directe sur des étres humains ou ERLLESU G ko ity G thone e ke ts SHihute
des animatx. EN 1650 C. albicans 6% Conditions de saleté 1 minute
EN 13697 C. albicans 12% Conditions de saleté 1 minute
TP4: Désinfectants pour les surfaces en contact Sonsiciia
avec les denrées alimentaires et les aliments ENI3E97 A brasiliensis 35 Condilons decalets B0k
pour animaux EN 1650 A. brasiliensis 3% Conditions de saleté 30 minutes
y 4
CARACTERISTIQUES Yirucid
EN 14476 1% Conditions de saleté 15 minutes
o pH(1%):13-14 EN 16777 0.8% Conditions de saleté 15 minutes

STOCKAGE

NON GARANTIE

Utlliser a une température supérieure a 5°C.
Conserver de préférence a une température

supérieure a 0°C.

EMBALLAGE

Bag-in-box 10L

Hy@P

INNOVER POUR L'HYGIENE

Ces informations sont basées sur nos connaissances actuelles et sont destinées a décrire le
produit dans le seul but de répondre aux exigences en matiere de santé, de sécurité et
d'environnement. Elles ne doivent donc pas étre interprétées comme une garantie d'une
quelconque propriété spécifique du produit.
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Ces informations données a titre indicatif sont le reflet de nos connaissances.
Elles ne sauraient en aucun cas engager notre responsabilité.

DE DEMAIN, TOUS CONCERNES !
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